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                                                                   PROGRAMMA SVOLTO 

A.S. 2018/2019 

Materia: Scienze integrate - Chimica 

Classe: II  A AFM 

Insegnante/i: prof.ssa Eleonora Panciatici 

Libri di testo: Valitutti, Tifi, Gentile – Scoprire la chimica – Ed. Zanichelli 

 

n° e titolo modulo 
o unità didattiche/formative 

Argomenti 
e attività svolte 

1.  MODULO 1 : Le 
trasformazioni della 

materia 

Che cosa studia la chimica. Gli stati della materia . Sistemi omogenei e 
eterogenei. Definizione di fase. Miscugli omogenei speciali. I colloidi. 

Passaggi di stato. La liquefazione. Differenza tra evaporazione e 

ebollizione  Relazione tra pressione e passaggi di stato  Metodi di 
separazione di miscugli: filtrazione, estrazione, centrifugazione. 

Cromatografia e distillazione.   

2.  MODULO 2: Dalle leggi 

della chimica alla teoria 
atomica 

- Introduzione alle leggi ponderali.  Legge della conservazione della 

massa. Legge delle proporzioni definite. Legge delle proporzioni 
multiple. Teoria atomica di Dalton.  

 

3.  MODULO 3: La quantità 
chimica: la mole 

La mole. Il numero di Avogadro  Massa atomica, molecolare e molare  
Calcolo delle moli e formule inverse  

 

4.  MODULO 4: Le particelle 

dell’atomo 

Protoni ed elettroni. Numero di massa e massa atomica. Numero 

atomico. Isotopi. Gli elettroni . Configurazione elettronica semplificata 

5.  MODULO 5: I legami 

chimici 

Cenni sulla tavola periodica . Regola dell'ottetto. I legami chimici: 

ionico, covalente puro, polare, dativo. Rappresentazione tramite 
formule di Lewis. 

 

6.  MODULO 6: La 

nomenclatura dei 
composti 

Introduzione alla nomenclatura tradizionale: definizione e calcolo del  

numero di ossidazione. Gli ossidi e le anidridi. Gli idrossidi. Gli acidi.  
  

7.  Modulo 7 – “Mangia 
sano , vivi meglio” 

Progetto di educazione alimentare: - Le biomolecole -  Cibi e nutrienti – 
Necessità alimentari dell’organismo umano – Errori alimentari 

 

Piombino, giugno 2019  Firma Insegnante/i 
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