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A.S. 2018/2019

Materia: Laboratorio di Servizi Enogastronomici Settore Cucina
Classe: 5C CuC

Insegnante/i: | FRANCESCO FERRANTE

Libri di testo: | Chef con MasterLab

n° e titolo modulo Argomenti
o unita didattiche/formative e attivita svolte

1. | Igiene e salubrita delle | Il sistema HACCP e le regole di buona prassi igienica; Il piano di
lavorazioni autocontrollo

2. | Sicurezza e salubrita del | La sicurezza sul lavoro; I rischi lavorativi nella ristorazione
luogo di lavoro

3. | Alimenti e qualita Le certificazioni di qualita; I prodotti ecologici e i nuovi alimenti
alimentare

4. | Approvvigionamento La gestione dell'economato; La determinazione dei costi e dei prezzi

5. | I menu e la corretta I menu nella ristorazione commerciale; Gli aspetti nutrizionali dei menui
nutrizione

6. | Catering e Banqueting Tecniche di catering e banqueting; I menu della ristorazione collettiva;
La simulazione di un evento di banqueting

Piombino, giugno 2019 Firma Insegnante/i

Franceece Fomaniz
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