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PROGRAMMA SVOLTO 
                                                                     A.S. 2019/2020 

 

Materia: Tedesco 

Classe: 4° D Sala 

Insegnante/i: Eleonora Biancotti 

Libri di testo: Deutsch leicht 2, Kursbuch + Arbeitsbuch, G. Montali, Loescher. 

Paprika neu, Deutschkurs für Gastronomie-Service-Barpersonal, C. Brigliano, 
Hoepli 

 

n° e titolo modulo 
o unità didattiche/formative 

Argomenti 
e attività svolte 

1.  Lektion 12 Aus der 
Vergangenheit 

Fatti biografici. La vita nella DDR 
Präteritum dei verbi deboli e forti. La subordinata temporale con als, 

während, bevor, nachdem + Plusquamperfekt. 

Descrivere/raccontare fatti biografici. Raccontare esperienze passate. 

2.  Lektion 13 Wofür 
interessierst du dich? 

Parlare dei propri interessi e sogni. Motivare scelte. Fare ipotesi. 
Descrivere comportamenti. 

Verbi con preposizione e loro costruzione. La subordinata finale 

um..zu/damit. Il Konjunktiv 2 e la perifrasi “würde”+ infinito. Le 
infinitive statt…zu, ohne…zu. 

3.  Lektion 1 Die 

Mahlzeiten  
(Paprika neu) 

Descrivere piatti e bevande, fasi di lavoro e abitudini alimentari 

tedesche ed italiane. Rivolgersi al cliente con il corretto registro 
linguistico. Interpellare un cliente. Fornire un consiglio. Chiedere 

un’ordinazione. Chiedere giudizi e preferenze. 

Caso accusativo. Preposizioni con accusativo, dativo, dativo/accusativo. 
Complemento d’agente. 

4.  Lektion 8 Menükunde 
(Paprika neu) 

Descrivere piatti e bevande, le varie fasi di lavoro in sala, abitudini 

alimenari; rapportarsi con il cliente, consigliarlo, chiedere che cosa 

desidera, prendere la comanda; chiedere il grado di soddisfazione del 
cliente. 

Forma passiva (Präsens, Präteritum, Perfekt) 

5.  Lektion 9 Service 

(Paprika neu) 

Spiegare regole. Descrivere la “Mise en place”. Descrivere i compiti 

degli addetti di sala. Descrivere vari tipi di servizio in sala (italiano, 
francese, inglese, tedesco, party, ricevimenti e al piano). 

La frase subordinata oggettiva. Ripasso forma passiva 

 

Piombino, 31/05/2020  Firma Insegnante 
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