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MODULO n. 1 Chimica degli alimenti: nutrienti energetici
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MODULO n. 2 Chimica degli alimenti: nutrienti non energetici
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MODULO n. 3 Storia della gastronomia, della ristorazione e dell'ospitalita alberghiera
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MODULO n. 4

La qualita agro-alimentare
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Modulo trattato in compresenza con I'I' TP di laboratorio di accoglienza turistica










